
 

 

TERMO DE REFERÊNCIA 

 

1 -  DEFINIÇÃO DO OBJETO, INCLUÍDOS SUA NATUREZA, OS QUANTITATIVOS, O 

PRAZO DO CONTRATO E, SE FOR O CASO, A POSSIBILIDADE DE SUA 

PRORROGAÇÃO 

1.1 Objeto: Contratação de Pessoa Jurídica visando registro de preços para aquisição futura 

e eventual, do fornecimento de marmitas para alimentação dos Servidores Públicos 

Municipais fora da sede do Município, de forma fracionada, conforme necessidade da 

Prefeitura Municipal de Painel/SC. 

1.2  Natureza: Alimento 

1.3  Quantitativos: 

ITEM DESCRIÇÃO UN QTD 

01 MARMITAS CONTENDO: 
 - ARROZ (MÍNIMO 250G); 
 - FEIJÃO COZIDO (MÍNIMO 
140G); 
- SALADAS (MÍNIMO 100G), PELO 
MENOS UMA CRUA E UMA 
COZIDA, DE CORES 
DIFERENTES, VARIANDO OS 
TIPOS DURANTE A SEMANA 
(NÃO SERÁ PERMITIDO 
NENHUM TIPO DE BATATA 
COMO SALADA);  
- CARNE (MÍNIMO 150G), SENDO 
FRANGO, BOVINA, SUÍNA OU 
PEIXE; -
GUARNIÇÃO/ACOMPANHAMENT
O (MÍNIMO DE 100G) (EX. 
MACARRÃO, FAROFA, POLENTA, 
PURÊS, BATATAS, ETC.); - 
ACONDICIONADA EM 
EMBALAGEM ALUMÍNIO OU 
ISOPOR. REFRIGERANTE EM 
EMBALAGEM METÁLICA 
(MÍNIMO 350ML). OS SABORES 
DEVEM SER VARIADOS, 
CONTENDO AS SEGUINTES 
COMPOSIÇÕES: COLA(ÁGUA 
GASEIFICADA, EXTRATO DE 
NOZ DE COLA, CAFEÍNA, 
CORANTE AMARELO IV, 
ACIDULANTE INS 338 E AROMA 

UN 4.000,00 



 

NATURAL. NÃO CONTÉM 
GLÚTEN, NÃO ALCOÓLICO); 
LARANJA(ÁGUA GASEIFICADA, 
SUCO NATURAL DE LARANJA, 
10%, AROMA ARTIFICIAL, 
ACIDULANTE INS 330, 
CONSERVADOR INS 211, 
ESTABILIZANTES INS 444 E INS 
110. NÃO CONTÉM GLÚTEN, 
NÃO ALCÓOLICO); UVA(ÁGUA 
GASEIFICADA, AÇÚCAR, SUCO 
NATURAL DE UVA 10%, 
ACIDULANTES INS 330, 
CONSERVADOR INS 211, 
CORANTES ARTIFICIAIS INS 133 
E TRATARZINA, AROMA 
SINTÉTICO, ARTIFICIAL, NÃO 
CONTÉM GLÚTEN, NÃO 
ALCÓOLICO) E LIMÃO (ÁGUA 
GASEIFICADA, AÇÚCAR, SUCO 
NATURAL DE LIMÃO 2,5%, 
AROMA NATURAL, ACIDULANTE 
INS 330, E CONSERVADOR INS 
211. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
NÃO ALCÓOLICO).  

 

1.4 Prazo do contrato: terá vigência de 12 meses, contados a partir da data da sua 

assinatura. 

1.5 Possibilidade de prorrogação: podendo ser prorrogada por igual período, conforme 

previsão do art. 84, da Lei nº 14.133/21. 

 

2 -  FUNDAMENTAÇÃO DA CONTRATAÇÃO, QUE CONSISTE NA REFERÊNCIA AOS 

ESTUDOS TÉCNICOS PRELIMINARES CORRESPONDENTES OU, QUANDO NÃO FOR 

POSSÍVEL DIVULGAR ESSES ESTUDOS, NO EXTRATO DAS PARTES QUE NÃO 

CONTIVEREM INFORMAÇÕES SIGILOSAS 

O presente objeto de contratação teve como apoio o Estudo Técnico Preliminar. 

3 - SOLUÇÃO COMO UM TODO 

A necessidade de fornecer marmitas aos servidores que realizam serviços fora da sede 

do município é fundamental, considerando que diariamente esses profissionais se deslocam 



 

para desempenhar suas funções em diferentes localidades. Esses servidores estão 

frequentemente envolvidos em atividades essenciais que exigem presença em campo, como 

inspeções, manutenções, atendimentos emergenciais e outras operações que não podem ser 

realizadas remotamente. 

     Garantir que esses servidores tenham acesso a refeições adequadas e balanceadas 

é crucial para manter a produtividade e a saúde durante a execução de suas tarefas. Ter uma 

empresa para o fornecimento de marmitas assegura que as refeições sigam todos os padrões 

higiênico-sanitários exigidos, proporcionando segurança alimentar e qualidade nutricional. 

 

     Portanto, o fornecimento de marmitas é uma medida essencial para garantir o bem-estar 

dos servidores que trabalham fora da sede, assegurando alimentação adequada e 

contribuindo para a eficiência e eficácia dos serviços prestados à comunidade. 

 

4 - REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

4.1 Os serviços deverão ser prestados/executados pela contratada de forma parcial, 

ao longo da vigência do Contrato, na medida da demanda gerada, necessidade e 

solicitação do MUNICÍPIO (independente da necessidade ou não do total dos serviços 

discriminados neste termo, cujas quantidades são apenas estimativas); mediante a 

apresentação de cada SF e observando rigorosamente as especificações e exigências 

estabelecidas neste termo.  

4.2 Confirmar o recebimento e tomar as providências ao atendimento e execução dos 

serviços à(s) função(s) constantes em cada SF - Solicitação de Fornecimento nos 

prazos estipulados. 

4.3 Todos os serviços prestados deverão enquadrar-se nas especificações aos 

padrões de qualidade exigidos e pertinentes ao setor em especial as observâncias 

das normas da Vigilância Sanitária.  

4.4 Caso os serviços não ofereçam a qualidade exigida os mesmos serão rejeitados, 

devendo ser refeitos imediatamente, arcando a empresa com todos os possíveis ônus 

do fato.  

4.5 Prestar todos os serviços solicitados e suas respectivas quantidades dentro do 

prazo aqui estabelecido, independentemente de quaisquer contratempos, ainda que 

haja necessidade de subcontratação de terceiros. 



 

4.6. Arcar com todos os custos, já que o valor definido na proposta de preços deve 

compreender todas as despesas necessárias ao completo cumprimento do objeto; 

4.7 Responsabilizar‐ se por todos os tributos, contribuições fiscais e para fiscais e 

sociais que incidam ou venham a incidir, direta e indiretamente, sobre os SERVIÇOS 

PRESTADOS, bem como por todos os custos inerentes ao fornecimento dos insumos 

necessários; estendendo a sua plena responsabilidade perante todos os órgãos 

fiscalizadores das questões gerais de meio ambiente, destinação de resíduos, 

preservação de mananciais (licenças, projetos, taxas, captação de água, etc.), tudo 

em conformidade com a legislação vigente e pertinente aos serviços prestados. 

4.8 Manter atualizados todos os documentos legais e fiscais exigidos, como licenças 

e certificados. 

4.9 A empresa contratada deve estar registrada e localizada dentro do perímetro 

urbano do município de Painel. Empresas com sede fora deste município não serão 

elegíveis para participar deste processo de contratação. 

 

5 - MODELO DE EXECUÇÃO DO OBJETO 

 

5.1 - A execução dos serviços deve começar imediatamente após a assinatura do 

Contrato. 

5.2 - O prazo para a entrega dos produtos será imediato, dentro de 1 (uma) hora, 

do recebimento da Autorização de Fornecimento. 

5.3 -  A entrega da Marmita deverá ser de forma fracionada, de acordo com as 

necessidades da Contratante. 

5.4 - A cada entrega, serão conferidos os produtos, verificando-se especialmente a 

qualidade e validade. 

5.5 - Todos os produtos devem estar em embalagens apropriadas. 

5.6 - Não serão aceitas embalagens violadas, danificadas ou que apresentem 

dúvidas quanto à qualidade e procedência do produto. 

5.7 - As Marmitas serão recebidas, pelo Responsável pelo acompanhamento e 

Fiscalização do Contrato, para efeito de posterior verificação de sua conformidade 

com as especificações constantes neste Termo de Referência e na Proposta. 

5.8 - As Marmitas poderão ser rejeitadas, no todo, quando em desacordo com as 

especificações constantes neste Termo de Referência e na Proposta, devendo 



 

serem substituídas imediatamente, a contar da Notificação da Contratada, às suas 

custas, sem prejuízo da aplicação das penalidades. 

 

 6 - MODELO DE GESTÃO DE CONTRATO 

6.1 - O presente objeto deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com 

as Cláusulas avençadas e as normas da Lei nº 14.133/21, e cada parte responderá 

pelas consequências de sua inexecução total ou parcial. 

6.2 - As comunicações entre o Órgão ou Entidade e a Contratada devem ser 

realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de 

mensagem eletrônica (email) para esse fim. 

6.3 - Órgão ou Entidade poderá convocar representante da Empresa para adoção 

de providências que devam ser cumpridas de imediato. 

6.4 - A Empresa vencedora deverá obedecer aos prazos determinados para a 

entrega dos materiais, e no descumprimento dos mesmos, poderá ser aplicado multa 

por atraso, de acordo com a Legislação vigente. 

6.5 - Após a entrega dos materiais, a Contratada deverá apresentar nota fiscal/fatura 

eletrônica, que estará submetida à aprovação do Servidor encarregado do 

recebimento. 

6.5 - Junto à Nota Fiscal, deverá ser apresentado documento de forma que haja 

comprovação dos trabalhos realizados para o Município, se for o caso. 

6.6 - A execução do Contrato deverá ser acompanhada e fiscalizada pelo Fiscal do 

Contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei nº 14.133/21, art. 117, “caput”). 

Ficando designado o Fiscal, Sr. Fabrício Barbosa da Silva, e a Gestora de Contrato, 

Sra. Isabelle Muniz Paim. 

7 - CRITÉRIOS DE MEDIÇÃO E PAGAMENTO 

7.1 - A forma de pagamento se dará pelo seguinte: “Recebido o objeto, com a 

certificação do Fiscal e do Gestor do Contrato, além do Secretário da Pasta, poderá 

ser efetuada a liquidação da despesa e pagamento ao Fornecedor, observada a 

ordem cronológica”. 



 

7.2 - Em caso de irregularidades na emissão do documento fiscal, o prazo de 

pagamento será contado a partir da regularização do mesmo. 

7.3 - Nenhum pagamento será efetuado à Empresa enquanto houver pendência 

de liquidação de obrigação financeira, em virtude de penalidade ou inadimplência 

contratual. 

7.4 - Não haverá, sob hipótese alguma, pagamento antecipado. 

 
7.5 - Após a prestação de serviços/entrega de materiais, a Contratada deverá 

apresentar Nota Fiscal/Fatura Eletrônica, que estará submetida à aprovação do 

Servidor encarregado do recebimento, juntamente com documento comprobatório 

das ações realizadas para o Município. 

7.6 - A partir de uma determinação da Instrução Normativa da Receita Federal nº 

1.234/12 e suas alterações, o Município deve passar a reter o IR (Imposto de Renda), 

sobre os valores das contratações de bens e prestação de serviços. 

7.7 - Os serviços serão recebidos provisoriamente, no ato da entrega, pelo Fiscal 

e Gestor, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das 

exigências de caráter técnico e administrativo. 

 

7.8 - No caso de controvérsia sobre a execução do objeto, quanto à dimensão, 

qualidade e quantidade, deverá ser observado o teor do art. 143, da Lei nº 14.133/21, 

comunicando-se à Empresa para emissão de Nota Fiscal no que é pertinente à 

parcela incontroversa da execução do objeto, para efeito de liquidação e pagamento. 

7.9 - Nenhum prazo de recebimento ocorrerá enquanto pendente a solução pelo 

Contratado, de inconsistências verificadas na execução do objeto ou no instrumento 

de cobrança. 

7.10 - O recebimento provisório ou definitivo não excluirá a responsabilidade civil 

pela solidez e pela segurança do serviço nem a responsabilidade ético-profissional 

pela perfeita execução do Contrato. 

7.11 - O pagamento será efetuado no prazo máximo de até 30 (trinta) dias úteis, 

contados da finalização da liquidação da despesa. 



 

 

8 - SELEÇÃO DO FORNECEDOR 

A empresa vencedora deverá apresentar: 

a) Prova de inscrição no Cadastro Nacional Pessoa Jurídica (CNPJ), se pessoa jurídica, 

atualizado; 

b) Certidão Negativa ou Positiva com efeitos de Negativa de Débitos Relativos aos Tributos 

Federais e à Dívida Ativa da União, abrangendo também as contribuições sociais previstas 

nas alíneas "a" a "d" do parágrafo único do art. 11 da Lei nº 8.212/91. 

c) Certidão Negativa ou Positiva com efeitos de Negativa de Débitos Estaduais, emitida pela 

Fazenda do Estado onde está sediada a empresa. 

d) Certidão Negativa ou Positiva com efeitos de Negativa de Débitos Municipais, emitida pela 

Fazenda do Município onde está sediada a empresa. 

e) Comprovante de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS). 

f) Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a 

apresentação de certidão negativa, nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do 

Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei nº 5.452/1943 (art. 67, IV, da Lei 14.133/2021). 

g) Alvará de localização e funcionamento; 

h) Alvará Sanitário ou Declaração de Dispensa de Alvará Sanitário. 

9 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAÇÃO, ACOMPANHADAS DOS PREÇOS 

UNITÁRIOS REFERENCIAIS, DAS MEMÓRIAS DE CÁLCULO E DOS DOCUMENTOS 

QUE LHE DÃO SUPORTE, COM OS PARÂMETROS UTILIZADOS PARA A OBTENÇÃO 

DOS PREÇOS E PARA OS RESPECTIVOS CÁLCULOS, QUE DEVEM CONSTAR DE 

DOCUMENTO SEPARADO E CLASSIFICADO 
 

ITEM DESCRIÇÃO/ 
ESPECIFICAÇÃO 

UN QTD VALOR 
UNITÁRIO 
MÉDIO (R$) 

VALOR 
TOTAL 
MÉDIO (R$) 

01 MARMITAS CONTENDO: 
 - ARROZ (MÍNIMO 250G); 
 - FEIJÃO COZIDO (MÍNIMO 
140G); 
- SALADAS (MÍNIMO 100G), 
PELO MENOS UMA CRUA E 
UMA COZIDA, DE CORES 

UN 4.000,00 27,05 108.200,00 



 

DIFERENTES, VARIANDO OS 
TIPOS DURANTE A SEMANA 
(NÃO SERÁ PERMITIDO 
NENHUM TIPO DE BATATA 
COMO SALADA);  
- CARNE (MÍNIMO 150G), 
SENDO FRANGO, BOVINA, 
SUÍNA OU PEIXE; -
GUARNIÇÃO/ACOMPANHAME
NTO (MÍNIMO DE 100G) (EX. 
MACARRÃO, FAROFA, 
POLENTA, PURÊS, BATATAS, 
ETC.); - ACONDICIONADA EM 
EMBALAGEM ALUMÍNIO OU 
ISOPOR. REFRIGERANTE EM 
EMBALAGEM METÁLICA 
(MÍNIMO 350ML). OS 
SABORES DEVEM SER 
VARIADOS, CONTENDO AS 
SEGUINTES COMPOSIÇÕES: 
COLA(ÁGUA GASEIFICADA, 
EXTRATO DE NOZ DE COLA, 
CAFEÍNA, CORANTE 
AMARELO IV, ACIDULANTE 
INS 338 E AROMA NATURAL. 
NÃO CONTÉM GLÚTEN, NÃO 
ALCOÓLICO); LARANJA(ÁGUA 
GASEIFICADA, SUCO 
NATURAL DE LARANJA, 10%, 
AROMA ARTIFICIAL, 
ACIDULANTE INS 330, 
CONSERVADOR INS 211, 
ESTABILIZANTES INS 444 E 
INS 110. NÃO CONTÉM 
GLÚTEN, NÃO ALCÓOLICO); 
UVA(ÁGUA GASEIFICADA, 
AÇÚCAR, SUCO NATURAL DE 
UVA 10%, ACIDULANTES INS 
330, CONSERVADOR INS 211, 
CORANTES ARTIFICIAIS INS 
133 E TRATARZINA, AROMA 
SINTÉTICO, ARTIFICIAL, NÃO 
CONTÉM GLÚTEN, NÃO 
ALCÓOLICO) E LIMÃO (ÁGUA 
GASEIFICADA, AÇÚCAR, 
SUCO NATURAL DE LIMÃO 
2,5%, AROMA NATURAL, 
ACIDULANTE INS 330, E 
CONSERVADOR INS 211. NÃO 
CONTÉM GLÚTEN. NÃO 



 

ALCÓOLICO). 

 

10 - ADEQUAÇÃO ORÇAMENTÁRIA 

Órgão 08 - Secretaria de Obras e Serviços Públicos 

    

11 - ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO 

Serão marmitas contendo: 
 
- ARROZ (MÍNIMO 250G); 
- FEIJÃO COZIDO (MÍNIMO 140G); 
- SALADAS (MÍNIMO 100G), PELO MENOS UMA CRUA E UMA COZIDA, DE CORES 
DIFERENTES, VARIANDO OS TIPOS DURANTE A SEMANA (NÃO SERÁ PERMITIDO 
NENHUM TIPO DE BATATA COMO SALADA);  
-CARNE (MÍNIMO 150G), SENDO FRANGO, BOVINA, SUÍNA OU PEIXE; -
GUARNIÇÃO/ACOMPANHAMENTO (MÍNIMO DE 100G) (EX. MACARRÃO, FAROFA, 
POLENTA, PURÊS, BATATAS, ETC.) ACONDICIONADAS EM EMBALAGEM DE ALUMÍNIO 
OU ISOPOR. 
-REFRIGERANTE EM EMBALAGEM METÁLICA (MÍNIMO 350ML). OS SABORES DEVEM 
SER VARIADOS, CONTENDO AS SEGUINTES COMPOSIÇÕES: COLA(ÁGUA 
GASEIFICADA, EXTRATO DE NOZ DE COLA, CAFEÍNA, CORANTE AMARELO IV, 
ACIDULANTE INS 338 E AROMA NATURAL. NÃO CONTÉM GLÚTEN, NÃO ALCOÓLICO); 
LARANJA(ÁGUA GASEIFICADA, SUCO NATURAL DE LARANJA, 10%, AROMA 
ARTIFICIAL, ACIDULANTE INS 330, CONSERVADOR INS 211, ESTABILIZANTES INS 444 
E INS 110. NÃO CONTÉM GLÚTEN, NÃO ALCÓOLICO); UVA(ÁGUA GASEIFICADA, 
AÇÚCAR, SUCO NATURAL DE UVA 10%, ACIDULANTES INS 330, CONSERVADOR INS 
211, CORANTES ARTIFICIAIS INS 133 E TRATARZINA, AROMA SINTÉTICO, ARTIFICIAL, 
NÃO CONTÉM GLÚTEN, NÃO ALCÓOLICO) E LIMÃO (ÁGUA GASEIFICADA, AÇÚCAR, 
SUCO NATURAL DE LIMÃO 2,5%, AROMA NATURAL, ACIDULANTE INS 330, E 
CONSERVADOR INS 211. NÃO CONTÉM GLÚTEN. NÃO ALCÓOLICO).  
 
 
12 - LOCAIS DE ENTREGA 
 

As marmitas, serão retiradas no estabelecimento da respectiva vencedora por servidor 
devidamente autorizado pela secretaria de obras. 

 
 
 
 

 
 
 
Painel, 09 de janeiro de 2025. 
 
 



 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

                       ___________________________________ 

                                        Ivone Aparecida Melo 

                          Secretária de Administração e Finanças 


